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IMISALTI

NATURALNE SOLE SMAKOWE

S

JEDNORODNE GRANULATY SOLNE

Gtéwnym sktadnikiem produkowanych przez nas granulatéw jest sél kamienna,
w ktorej wystepuja takie pierwiastki jak: mangan, potas, magnez oraz selen. Technologia
wytwarzania naszych soli daje nieograniczone mozliwosci smakowe. Unikalna metoda

produkgcji pozwala uzyskac frakcje typu "granulat" dla oséb lubigcych wyraznie wieksze
ziarnaoraztypu "grys" o drobnejziarnistosci.



Gwarantujemy, ze zadeklarowany procent przyprawy, znajdziecie Panstwo w kazdym
ziarenku naszego produktu, co wyraznie pozwala zwiekszy¢ subiektywne odczucia
smakowe i zapachowe. Dodatkowym atutem jest rowniez naturalna barwa pochodzaca z
przyprawy, ktérawzbogaciwizualny odbiér potraw.



* kazde ziarenko zawiera identyczne proporcje soli i przyprawy

* wyrazisty smak oraz zapach w kazdej szczypcie produktu

e wyrazista barwa, ktéra pozwoli wzbogaci¢ wizualny odbiér potrawy
* fatwa rozpuszczalnosc

* prak barwnikéw, aromatow, konserwantow
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